Tartine au Jambon, fromage et |égumes croquant

Lesingrédients

4 tranches de Jambon SUPERIEUR HERTA
4 tranches de pain de campagne

4 cas. de fromage frais atartiner nature

4 radis rouges

1 carotte

4 feuilles de batavia

Sauce loempia, ciboulette

Prépar ation:

® Toastez le pain sur une face. Rapez la carotte, coupez les radis en rondelles.
Ciselez la ciboulette. Emincez |a salade. Arrosez les |égumes de sauce
loempia.

® Répartissez le fromage frais sur chague tranche de pain. Répartissez les
légumes. Déposez le jambon SUPERIEUR HERTA sur latartine en pliant la
tranche joliment, Servez sans attendre.

Préparation: 15-30 min

Type de plat: Entrée

Personnes:. 4



