Mini crogue met KNACKI| worstjes

| ngrediénten:

4 HERTA KNACKI worstjes
6 sneden brood

3 sneetjes kaas

1 galot

Mosterd (en/of ketchup)

Bereiding:

® \Warm een crogue machine op. Versnipper de galot.

® Beleg 3 snestjes brood met mosterd (of ketchup). Beleg met een sneetje kaas
en verdeel er de versnipperde galot over. Sluit de croque met een ander
sneetje brood.

® Toast de crogues in de croque machine. Warm ondertussen de HERTA
KNACKI worstjes op volgens de instructies op de verpakking. Snijd
vervolgensin kleine stukken.

®* Haal de crogues uit de machine as de kaas is gesmolten en snijd in kleinere
eetbare stukken. Gebruik kleine prikkers om op elk stuk croque een stukje
worst te prikken. Serveer onmiddellijk met extra mosterd (of ketchup)

* Tip: Alsje op de croque mosterd smeert, serveer ze dan met ketchup of
omgekeerd.

Bereiding: 0-15 min

Type gerecht: Lunch



Personen: 4



